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Produktion og kvalitetsudvikling af maltider

Kort fortalt

Du kan seette fagfaglig viden i spil ved produktion og kvalitetsudvikling af maltider i det
professionelle kgkken ud fra givne gkonomiske forhold. Du kan herunder selvsteendigt arbejde
med baeredygtighed, kvalitet samt dokumentation af hygiejne og egenkontrol i alle
produktionsled samt at formidle viden om sund og ernzeringsrigtigt mad.

Fag: Produktion og kvalitetsudvikling af maltider

Fagnummer: Varighed

48687 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 384,00 DKK 2.080,10

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter medarbejdere, som er beskaeftiget med
fremstilling af mad og maltider til barn, unge, vokse og aldre i forskellige institutionskakkener.
Kurset retter sig mod ufagleerte med erhvervserfaring og ernaeringshjaelpere, som gnsker at
erhverve sig kompetencer som forberedelse til at blive fagleert ernzeringsassistent.

Beskrivelse: Du kan planlaegge og gennemfare produktionen af maltider ud fra givne
gkonomiske vilkar og tage hajde for anretning og servering af mad til forskellige malgrupper.
Du kan herunder:

Selvstaendig beherske metoder til planlaegning, varemodtagelse og tilberedning af maltider ud
fra et baeredygtighedsprincip.

Sammensaette sunde, naerende og velsmagende maltider pa en kreativ made.

Vurdere og udvikle kulinarisk kvalitet ved produktion, anretning og servering af maltider.
Selvstaendigt sikre fgdevarehygiejne ved udvikling og dokumentation for hygiejne- og
egenkontrol i alle produktionsled.

Vejlede og formidle viden om sund og ernzeringsrigtigt mad.

Kontakt

Find kontakt via
hjemmesiden

Kursuspris
AMU:
DKK 384,00

Uden for malgruppe:
DKK 2.080,10

Tilmelding
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