III" Mercantec

Sensorisk anretning

Kort fortalt

Du kan tilberede og anrette maltider pa tallerken, fad og buffet og anvende pyntning af
maltider som appetitvaekker og salgsparameter for specifikke malgrupper. Endvidere kan du
anvende viden om sensorisk analyse i forbindelse med tilberedning og anretning. Kursets
kompetence kan opnas i forhold til varmt mad/koldt mad og buffet/mellemmaltid.

Fag: Sensorisk anretning

Fagnummer: Varighed

48795 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60

Malgruppe: Produktionsmedarbejdere som arbejder med professionel forplejning pa
offentlige og private kakkener.

Beskrivelse: Du kan:
Tilberede og anrette maltider pa tallerken, fade og buffet til forskellige malgrupper.

Anvende pyntning af maltider som appetitvaekker og salgsparameter for en specifik malgruppe.

Anvende viden om sensorisk analyse i forbindelse med tilberedning og anretning af maltider.

Kursets kompetence kan opnas i forhold til:
___varmt maltid / koldt maltid
___buffet /mellemmadltid

Kontakt

Find kontakt via
hjemmesiden

Kursuspris
AMU:
DKK 416,00

Uden for malgruppe:
DKK 1.616,60

Tilmelding

llll' Mercantec



