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Ravarens egenskaber i madhandveaerket 1

Kort fortalt Kontakt
Uddannelsen indeholder metoder til klarggring og tilberedning af rdvaren, der hgjner
smagsoplevelsen. Der laegges vaegt pa at fremhaeve rdvarens sensoriske egenskaber samt at Find kontakt via

veksle mellem egnede tilberedningsmetoder, s& maden kan varieres og veere lige indbydende.
Fokus er pd madhandveerket i produktionen af mad til forskellige malgrupper. Uddannelsen
gennemfares med en af flere specifikke rédvaregrupper, der inden for samme ravaregruppe
giver kompetencer til at kunne deltage i 48155 Ravarens egenskaber i madhandvaerket 2.

hjemmesiden

Kursuspris
Fag: Ravarens egenskaber i madhandveaerket 1
AMU:
Fagnummer: Varighed DKK 416,00
48154 2 dage .
Uden for malgruppe:
DKK 1.616,60
AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60
Tilmelding

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig specielt mod personale beskaeftiget med
produktion af mad til interne og eksterne brugere/kunder.

Beskrivelse: Deltageren kan:

udvaelge ravarerne, der anvendes i produktions- og storkakkener, ud fra ravarens egenskaber.
vurdere ravaren i forhold til kvalitet, seeson, gkologi, opbevaring og nzaeringsvaerdi.

klargare og tilberede den enkelte ravare, sd dens sensoriske egenskaber fremmes.
sammenszette passende ravarer, der kan hgjne og forfine smagsoplevelsen.

vurdere bedst egnede tilberedningsmetoder for rdvaren, sd maden fremstar indbydende.
veksle mellem bedst egnede tilberedningsmetoder, sa retten kan varieres og tilpasses
forskellige malgrupper.

Uddannelsens kompetencer opnas for en af fglgende ravaregrupper:
____Korn, kerner, ngdder og stivelsesprodukter

__ Frugt

__ Grent og svampe

____Krydderurter, krydderier og microgrant

____ Fjerkree og seggeprodukter

___ Meelk, surmeelksprodukter og oste
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