Illl' Mercantec

Baeredygtig produktion af mad og fedevarer
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Kort fortalt Kontakt
Du kan planlaegge baeredygtig produktion af mad og fadevarer, som er relevant for dit daglige
virke inden for fadevarevirksomhed. Du kan endvidere minimere spild ved optimal udnyttelse
af révarer, hensigtsmaessige indkab, beregning af portionsstarrelser og effektiv genanvendelse
af overproduktion.
Fag: Baeredygtig produktion af mad og fedevarer

Fagnummer: Varighed Louise Winth

49843 2 dage oulse intner

Kursussekretaer
8950 3329

AMU-pris: Uden for malgruppe: Iwin@mercantec.dk

DKK 436,00 DKK 1.678,30

. . , Kursuspris
Malgruppe: Kurset retter sig imod fagleerte og personer med tilsvarende kompetencer, der
arbejder i relation til produktion af mad og fgdevarer, og som gnsker inspiration og
feerdigheder til at arbejde med baeredygtighed og gran omstilling. Fagleerte kan vaere AMU:
gastronomer, ernaringsassistenter, bager, konditor gourmetslagter m.m. DKK 436,00
Beskrivelse: Du opnar feerdighed i at: Uden for malgruppe:
Planlaegge og fremstille en baeredygtig produktion, som er relevant for dit daglige virke DKK'1.678,30

Udnytte ravarer optimalt ved klarggring og tilberedning
Beregne passende produktions- og portionsstgrrelser

Foretage baeredygtige indkgb af fedevarer T"melding
Minimere spild ved madproduktion
Genanvende overskudsproduktion
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