III" Mercantec

Smag pa Hotel og Restaurationsbranchen, forleb

Hold Kontakt

Der er pt. ingen hold udbudet til dette kursus. Brug evt. kursusagenten for at blive adviseret om

nye hold.; Find kontakt via

hjemmesiden

Fag: Ergonomi inden for fagleerte og ufaglaerte job

Fagnummer: Varighed Kursuspris
40392 2 dage

AMU:
AMU-pris: Uden for malgruppe: DKK 3.840,00
DKK 416,00 DKK 1.329,90

Uden for malgruppe:
DKK 39.137,60

Malgruppe: Uddannelsesmalet retter sig mod personer, der arbejder inden for de
jobomrader, hvor der tilbydes AMU-uddannelser.

Tilmelding

Beskrivelse: Deltageren kan foretage de rigtige disponeringer til at variere arbejdsstillinger i
forhold til arbejdsgange og arbejdsfunktioner i eget job, inddrage relevant teknik i forhold til
arbejdssituationen samt anvende relevante gvelser til at forebygge skader og opna oget
velvaere. Deltagerens handlinger sker pa baggrund af viden om konsekvenser af
arbejdsbelastninger inden for eget jobomrade.

Deltageren kan forebygge forkerte arbejdsstillinger og nedslidning med baggrund i viden om
psykiske og fysiske spaendingers pavirkning af hinanden.

Deltageren kan indhente information om ergonomi, herunder relevant lovgivning og
vejledninger fra f.eks. Arbejdstilsynet og BAR.

Fag: Bred og madbred med fibre og fuldkorn

Fagnummer: Varighed

40781 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 416,00 DKK 1.616,60

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere (fagleerte/ikke-
fagleerte), der arbejder med fremstilling af brad og som agnsker kompetencer til at kunne
fremstille brad med fibre og fuldkorn.

Beskrivelse: Deltageren kan pa baggrund af kendskab til definitionen pa fuldkorn udvaelge
ravarer og produkter under hensyntagen til deres sensoriske og ernaeringsmaessige kvaliteter.

Deltageren kan fremstille dej samt bage og anrette forskellige typer af bred med fibre og
fuldkorn, der tager hensyn til sensoriske og ernaeringsmaessige kvaliteter og falger anbefalinger
fra Sundhedsstyrelsen.
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Fag: Almen fedevarehygiejne

Fagnummer: Varighed

45818 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.299,90

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen retter sig mod medarbejdere (faglaerte/ikke-
fagleerte) beskaeftiget med fremstilling af fedevarer til salg.

Beskrivelse: Der lzegges saerligt vaegt pa, at deltagerne kan anvende de overordnede
principper om egenkontrol ved produktion, opbevaring og salg af mad, herunder de relevante
branchekoder. Deltagerne kan anvende principperne i risikoanalyse, papege kritiske punkter
og fastleegge systematiske overvagningsprocedurer, ligesom de kan udfere egenkontrol i en
aktuel produktion. Deltagerne kender til mikroorganismers forekomst, vaekst og udbredelse i
fodevarer og kan anvende denne viden til at heemme mikroorganismers udvikling i det
praktiske arbejde med fremstilling, opbevaring og salg af fadevarer. Deltagerne kender de mest
almindelige fadevarebarne sygdomme, deres arsag og udbredelse samt sammenhaengen
mellem udbrud og produktionsovervagning. Deltagerne kender gzeldende lovgivning om
fremstilling, opbevaring, opvarmnings-, varmholdnings- og nedkglingsfasen og salg af
fodevarer. Deltagerne kan efterleve principperne for god personlig hygiejne og
produktionshygiejne og kender betydningen heraf ved handteringen af fedevarer. Deltagerne
kender til fadevareregionernes funktion ved tilsyn og godkendelse af virksomheder samt ved
offentligggrelse af kontrolresultater.
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Fag: Dansk som andetsprog for F/I, basis

Fagnummer: Varighed

45545 40 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 0,00 DKK 21.848,00

Malgruppe: Uddannelsen henvender sig til personer med dansk som andetsprog, som
arbejder inden for de jobomrader, hvor der tiloydes AMU-uddannelser.

Beskrivelse: Deltagerne har et elementaert kendskab til relevant specifikt fagsprog og kan
anvende det til at forstad og kommunikere mundtligt om fagomradets centrale begreber, fx
materialer, maskiner, udstyr og arbejdsprocesser.

Deltagerne har et elementaert kendskab til alment fagsprog og kan anvende det til at forsta og
kommunikere mundtligt om almene processer, handlinger, tilstande og egenskaber inden for
fagomradet. Heri indgar anvendelse af relevante begreber inden for regning, matematik og
forskellige afbildningsformer.

Deltagerne har et elementaert kendskab til det danske sprogs grammatik og kan i nogen grad
gore brug heraf i den faglige og almene kommunikation.

Deltagerne kan pa et elementaert niveau kommunikere pa dansk om planlaegning og udfgrelse
af arbejdsprocesser, og de kan sgge og formidle relevante informationer, blandt andet ved
hjeelp af IT.

Deltagerne kan pa et elementaert niveau anvende deres flerkulturelle kompetencer til at
orientere sig i forhold til det danske arbejdsmarked og branchens arbejdspladskultur.
Deltagerne har et elementaert kendskab til det danske arbejdsmarked og uddannelsessystem
og kan orientere sig i forhold til jobmuligheder og eventuel yderligere uddannelse.

Uddannelsen er for personer, der har dansksproglige forudsaetninger svarende til minimum en
bestdet "Prove i Dansk 1", jf. danskuddannelse efter Lov om danskuddannelse for voksne
udleendinge m.fl. P4 basisniveauet er deltagernes generelle ordforrdd begrzenset, og deres
mundtlige og skriftlige kommunikation er praeget af en lav grad af kompleksitet og korrekthed i
dagligdags kommunikationssituationer.

De sproglige feerdigheder, der laegges veegt pa i denne arbejdsmarkedsuddannelse, er primaert
at lytte, tale og laese, mens de skriftlige faerdigheder vaegtes i mindre grad.
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Fag: Rengeringsudstyr og -metoder

Fagnummer: Varighed

49352 4 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 832,00 DKK 2.853,00

Malgruppe: Arbejdsmarkedsuddannelsen er rette mod renggringsassistenter.

Beskrivelse: Efter endt uddannelse kan deltageren:

| forbindelse med forskelligt renggringsudstyr
veelge og anvende egnede metoder til renggring, henholdsvis
- tarre, fugtige og vade metoder

til- og afrigge renggringsvogne og -udstyr, herunder
- renholde vogne og udstyr

vurdere og vaelge egnet udstyr, herunder:

- renggringsklude

- moppegarner

- mikrofiber

- redskaber

- renggringsvogne

pa en sikker made bruge:

- renggringsklude

- moppegarner

- mikrofiber

- redskaber

- renggringsvogne

| forbindelse med renggringsmaskiner

vaelge og anvende forskellige egnede maskiner til fx:
- stgvsugning

- gulwask

- gulvbehandling

- damprens

til- og afrigge renggringsmaskiner, herunder

- renholde, oplade og fejlmelde maskiner

pa en sikker made anvende forskellige maskiner
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Fag: Grundtilberedning

Fagnummer: Varighed

48837 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 624,00 DKK 2.299,90

Malgruppe: Medarbejdere, som arbejder med madfremstilling i restauranter, hotelkgkkener
og kantiner samt cateringvirksomheder.

Beskrivelse: Du kan:

- Anvende de mest forekommende grundtilberedninger og -metoder inden for fx stegning,
kogning, bagning og jeevning til restaurant, kantine og catering.

- Anvende de fem sensoriske grundsmage i tilberedningen.

- Udveelge de ravarer, der passer til de enkelte emners tilberedningmetoder og fremstilling.
- Anvende kgkkenfaglige termer.

- Arbejde efter gaeldende regler for fadevarehygiejne og egenkontrol i relation til malet.

Fag: Tilberedningsmetoder i madproduktion

Fagnummer: Varighed

48780 10 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 2.080,00 DKK 7.083,00

Malgruppe: Produktionsmedarbejdere som arbejder med professionel forplejning pa
offentlige og private kakkener.

Beskrivelse: Du kan:

Ud fra viden om grundtilberedningsmetoder, révarer og sensorik klarggre ravarer, tilberede og
tilsmage maltider og komponenter til bade kolde og varme maltider.

Folge en grundopskrift og tilhgrende metodebeskrivelse for en given ret, herunder udfare
korrekt klarggring og afvejning af ingredienser.

Udfgre grundtilberedningsmetoder inden for kogning, bagning, stegning og jaevne-
stivnemetoder og kan ansla ressourceforbrug ved madproduktion.

Tilsmage kolde og varme retter med udgangspunkt i viden om de 5 grundsmage og sensorik i
praksis.
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Fag: Ravarekendskab 1,0

Fagnummer: Varighed

19783 5 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 1.040,00 DKK 3.666,50

Beskrivelse: Eleven kan redeggre for ravarernes anvendelsesomrader, produktionsmaessigt
og kvalitetsmaessigt

Eleven kan kvalitetsvurdere meltyper, fedtstoffer, marcipan og bagemasser, chokoladetyper,
sukkerarter og sedemidler, der anvendes i produktionen.

Eleven kan forbehandle frg- og kernetyper

Eleven kan anvende og behandle relevante haevemidler, stivelsesprodukter, zeg og
maelkeprodukter

Eleven kan anvende sin viden om relevant fgdevarelovgivning i vurderingen af de varer, der
indgar i produktionen

Eleven kan redeggre for miljgmaessige, sundhedsmaessige og etiske overvejelser i forbindelse
med produktionen og valg af rdvare ud fra de i tiden anvendte maerkningsordninger.
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